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 ST - V5 / V7
SERIES

Temperatura programabila

3 moduri preincalzire 3 moduri gatire:

Uscat - Cu umiditate - Mixt

Pana la 6 etape de preparare 

pana la  270 ºC 

Umiditate reglabila

Control abur ajustabil si programabil

Moduri de gatire

Timp

Sonda de proba 

Delta T
Setare timp 

Viteza ventilatie 10-100%

● Panou de control digital.
● Touch screen usor de folosit
● Ventilatie cu sens reversibil de rotatie.
● Alarma de inchidere a ciclului.
● Senzor pe usa.
● Termostat de siguranta.
● Lumina interior LED.
● Conexiune apa ¾” .
● Sticla interioara plianta pentru curatare.
● Umiditate reglabila.
● Viteza de gatit ajustabila in procentaj.
● Control abur ajustabil si programabil.
● 3 moduri gatire: incalzire uscata, cu umiditate si mixta
● Sonda pentru temperatura
● Gatire: Pe timp, Sonda probe sau Delta T.
● Posibilitate inregistrare pana la 99 de retete cu 6 etape de preparare pentru fiecare.
● Sistem Multicook / All On Time (Gatire multipla / Toate felurile gatite in acelasi timp)
● Optiune pentru racire / preincalzire.
● Retete configurabile cu imagini.
● Conectare electrica sau pe gaz.
● Compatibil cu tavile GN  gastronomice si 600X400 pentru patiserie si brutarie.


