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PERFORMANTA

PANOU DE CONTROL POZITIONAT 
PE USA

VENTILATOARE SPECIALE PENTRU 
TEMPERATURI SCAZUTE

EVAPORATORI CON TRATTAMENTO
ANTICORROSIONE IN CATAFORESI 
PER ASSICURARE
CATAPHORESIS COATED ANTI-CORROSION 
EVAPORATORS TO ENSURE HIGH RELIABILITY 

INTRETINERE USOARA DATORITA ACCESULUI 
FARA INSTRUMENTE SPECIALE LA CAMERA 
COMPRESORULUI

CAPACITATE DE REFRIGERARE 
FOARTE RIDICATA

GROSIME IZOLARE ADECVATA 
PENTRU O EFICIENTA RIDICATA

INTERIORPANOU DE CONTROL 
ELECTROMECANIC

Control constant al temperaturii in timpul 
ciclului de lucru

Degivrare manuala sau automata

Timp sau temperatura pentru racire la +3°C, 
cu sonda de temperatura sau ciclu de timp + 
etapa de conservare automata.

Timp sau temperatura pentru 
blast chilling la -18°C, cu sonda 
de temperatura sau ciclu de timp 
+ etapa de conservare automata.

Start / Stop

Mod SOFT sau HARD 
pentru racire la +3°C sau 
congelare -18°C.



GN 1/1 - EN 60x40
Blast chiller profesional potrivit pentru patiserie si 
gastronomie.

DIMENSIUNI:
798 x 700 x H 835/865 mm

ACTIVA 5 TAVI

GN 1/1 - GN 2/3
Blast chiller profesional cu circulatie frontala, 
potrivit pentru spatii inguste.

DIMENSIUNI: 
655 x 710 x H 755/785 mm

ACTIVA 5 TAVI
INCORPORABIL

GN 1/1 - GN 2/3
Blast chiller profesional potrivit pentru 
restaurante de pana la 50 de locuri.

DIMENSIUNI:
655 x 715 x H 685/715 mm

ACTIVA 5 TAVI
COMPACT

GN 1/1 - GN 2/3
Blast chiller profesional potrivit pentru 
restaurante de capacitati scazute. 
Compact si foarte profesional.

DIMENSIUNI:
655 x 715 x H 510/530 mm

ACTIVA 3 TAVI
COMPACT
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GN 1/1 - EN 60x40
Blast chiller profesional potrivit pentru 
suprapunerea unui cuptor.

DIMENSIUNI:
798 x 700 x H 835/865 mm

VERSIUNI:
ACTIVA 20kg: 
Potrivit pentru catering, patiserie si cofetarie

ACTIVA 30kg: 
Versiune performanta, recomandata pentru prelucrarea
produselor alimentare si pentru inghetata

ACTIVA 5 TAVI
SUPRAPUNERE CUPTOR

GN 1/1 - EN 60x40
Blast chiller cu motor interior, potrivit 
pentru productie de capacitate medie.

DIMENSIUNI: 
798 x 808 x H 1500 mm

ACTIVA 10 TAVI
GN 1/1 - EN 60x40
Blast chiller cu motor interior, potrivit 
pentru porductie de capacitate medie-
mare.

DIMENSIUNI:
798 x 808 x H 1810/1850 mm

ACTIVA 14 TAVI
GN 1/1 - EN 60x40
Blast chiller, inaltime de 1000 mm, amplu si 
performant.

DIMENSIUNI:
798 x 815 x H 995/1025 mm

ACTIVA 7 TAVI
COUNTERTOP

VERSIUNI:
ACTIVA 20kg: 
Potrivit pentru catering, patiserie si cofetarie

ACTIVA 30kg: 
Versiune performanta, recomandata pentru prelucrarea
produselor alimentare si pentru inghetata



GAMA DE PRODUSE
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MX3.10C

COD DESCRIERE COD DESCRIERE

3 GN 1/1 - GN 2/3
(+90°C/+3°C): 10kg | (+90°C/-18°C): 5kg 
Prevazut cu racire pe aer

MX5.12ST 5 GN 1/1 - EN 60x40
(+90°C/+3°C): 12kg | (+90°C/-18°C): 7kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT5.15 5 GN 1/1 - EN 60x40 
(+90°C/+3°C): 15kg | (+90°C/-18°C): 9kg 
Prevazut cu racire pe aer

MX5.12C 5 GN 1/1 - GN 2/3 
(+90°C/+3°C): 12kg | (+90°C/-18°C): 7kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT5.20 5 GN 1/1 - EN 60x40
(+90°C/+3°C): 20kg | (+90°C/-18°C): 12kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT5.30 5 GN 1/1 - EN 60x40
(+90°C/+3°C): 30kg | (+90°C/-18°C): 18kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT7.20 7 GN 1/1 - EN 60x40
(+90°C/+3°C): 20kg | (+90°C/-18°C): 12kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT7.30 7 GN 1/1 - EN 60x40 
(+90°C/+3°C): 30kg | (+90°C/-18°C): 18kg 
Prevazut cu racire pe aer

MXT10.35 10 GN 1/1 - EN 60x40 
(+90°C/+3°C): 35kg | (+90°C/-18°C): 20kg 
Prevazut cu racire pe aer
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MXT14.40 14 GN 1/1 - EN 60x40 Trifazic
(+90°C/+3°C): 40kg | (+90°C/-18°C): 25kg
Prevazut cu racire pe aer
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